Перечень

 действующей нормативной документации, 

используемой при организации школьного питания


При производстве продукции общественного питания и оказании услуг общественного питания в общеобразовательных школах следует руководствоваться следующими документами:

1. Нормативными актами органов исполнительной власти:

· «Правилами оказания услуг общественного питания», утвержденными постановлением Правительства РФ от 15.08.97 г. № 1036;

· «Требованиями к оказанию услуг общественного питания на территории Ростовской области», утвержденными приказом Министра промышленности, торговли, транспорта, связи, дорожного комплекса Ростовской области от 2.02.2000 г. № 16;

· ГОСТ Р 51074-97 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»;

· ГОСТ Р 50647-94 «Общественное питание. Термины и определения»;

· ГОСТ Р 50764-95 «Услуги общественного питания. Общие требования»;

· ГОСТ Р 50762-95 «Общественное питание. Классификация предприятий»;

· ГОСТ Р 50763-95 «Общественное питание. Кулинарная продукция, реализуемая населению. Общие технические условия»;

· сборником государственных стандартов на хлебобулочные изделия, утвержденным Госстандартом России 1986 г.;

· СанПиН 2.3.6.959-00 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;

· СанПиН 42-123-4117-86 «Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов»;

· СП 2.4.2.782-99 «Гигиенические требования к условиям обучения школьников в различных видах современных общеобразовательных учреждениях»;

· техническими условиями на полуфабрикаты и кулинарные изделия (приказ Минторга РФ от 18.01.99 г. № 25);

· отраслевыми стандартами;

· ОСТ 28-1-95 ««Общественное питание. Требования к производственному персоналу».

2. Технологическими нормативами:

· сборником рецептур блюд и кулинарных изделий издания 1994-1997 гг.;

· сборником рецептур блюд и кулинарных изделий кухонь народов России издания 1992 г.;

· сборником рецептур блюд диетического питания, издания 1988 г.;

· сборником рецептур мучных кондитерских и булочных изделий издания 

1986 г.;

· сборником технологических нормативов по производству мучных кондитерских и булочных изделий – сборник рецептур издания 1999 г.;

· технологической инструкцией на мучные кондитерские изделия, утвержденной ВНИИ кондитерской промышленности (1992 г.);

· технико-технологическими картами.

При разработке технико-технологических карт следует руководствоваться рекомендациями Министерства внешних экономических связей и торговли РФ от 12.07.97 г. («Порядок разработки, рассмотрения и утверждения технико-технологических карт на блюда и кулинарные изделия»).

3. Методические указания по организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях Ростовской области.

